
春のおすすめメニュー

しっとりと柔らかな鯛の身に甘みのある春キャベツを合わせ、
魚醤の旨味をきかせた香港風の香味醤油だれで
蒸し上げました。
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￥1,100￥1,100（税込）

桜鯛と春キャベツの香味醤油蒸し

季 節 限 定

￥1,980￥1,980（税込）

牛すね肉の柔らか煮 季節の野菜を添えて
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じっくりと煮込んだ牛すね肉に濃厚なソースを絡めて
お召し上がりください。ほくほくとした新じゃがや
クレソンのほろ苦さもよく合います。

※食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、予めスタッフへお声掛けください。

期間：3 月1日（日）～ 5 月31 日（日）

平貝の豆　炒め
トウチ

上品であっさりとした味わいの平貝を、
コク深い豆　 （トウチ）で
香りよく炒めました。
セロリやカシューナッツの
食感が心地よいアクセントに。

2人前 ￥1,9802人前 ￥1,980（税込）

春の三色小龍包
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季節限定の小籠包は“桜海老”。桜海老ならではの
風味と、旨味たっぷりのスープを極薄の皮で
包み込んだ、特別な味わいです。
人気の京鼎小籠包・烏龍茶小籠包と
一緒に、ぜひ食べ比べをお楽しみください。

6個 ￥1,5806個 ￥1,580（税込）

桜海老小籠包

桜海老小籠包 6個も
ご用意しています

6個 ￥1,5806個 ￥1,580（税込）
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