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2 個入り ¥500 （税込）    4個入り  ¥1,000（税込）
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写 真 はイメージ で す。 

チョコレートには 陳皮 ※を使 用し、

爽 や か な 柑 橘 の 風 味 が

ふ わっと口 の 中に広 がります。

※ み かんの 皮 を 乾 燥させ たスパイス

白 玉 で 包んで いるの で 、

熱 々でとろけるチョコレートと

もちもちの 皮 の 食 感 が 同 時に楽しめます。

Ch o c o l a t e X ia o  Long  Bao .

チョコレート
小 籠 包


