
- J I N  D I N  R O U 　 M o d e r n 　 C h i n e s e -

温 故 創 新



S t a n d a r d
- 水 晶 -

五 彩 涼 小 碟
前 菜 五 種 盛 り

兩 色 京 鼎 包
季 節 の 小 籠 包 入 り  小 籠 包 二 種

雪 花 魚 翅 湯
フ カ ヒ レ と た ら ば 蟹 の ス ー プ 　 淡 雪 仕 立 て

川 味 龍 明 蝦
大 海 老 の チ リ ソ ー ス 　 花 巻 添 え

漂 香 清 炸 魚
鮮 魚 の 香 り 揚 げ 　 国 産 あ お さ 海 苔 を 纏 わ せ て

時 菜 蒸 牛 腩
国 産 牛 す ね 肉 と 季 節 野 菜 の 蒸 し も の  香 港 味 噌 ソ ー ス

九 黄 肉 絲 麺
黄 ニ ラ と 豚 肉 の 焼 き そ ば

天 日 甜 點 心
本 日 の デ ザ ー ト

1 0 , 0 0 0

烏 魚 子 拌 麺
台 湾 か ら す み と ホ タ テ の 冷 製 中 華 和 え 麺  キャビ ア 添 え

o r
蛤 蜊 湯 米 粉

大 粒 は ま ぐ り と 台 湾 か ら す み の ス ー プ 米 粉

に 変 更 可 能 で す
＋ 1 5 0 0

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す



S p e c i a l
- 珊 瑚 -

五 彩 涼 小 碟
前 菜 五 種 盛 り

兩 味 京 鼎 包
季 節 の 小 籠 包 入 り  小 籠 包 二 種

黄 燜 蟹 魚 翅
フカヒレと た ら ば 蟹 の 煮 込 み

砕 緑 明 蝦 球
大 海 老 と 季 節 野 菜 の 柚 子 胡 椒 炒 め

豆 豉 涮 牛 腓
米 沢 牛 ロ ー ス の ブ ラックビー ン ズ ソー ス

雪 花 炒 扇 貝
ホ タ テ の 泡 雪 炒 め

叉 焼 熱 蒸 飯
広 東 叉 焼 と 腸 詰 入 り 蒸 し ご 飯

藥 膳 老 鶏 湯
北 海 道  知 床 鶏 と 蓴 菜 の 澄 ま し ス ー プ

天 日 甜 點 心
本 日 の デ ザ ー ト

1 5 , 0 0 0

カントンチャーシュー

じゅんさい

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す



2 0 , 0 0 0

六 彩 繍 小 碟
前 菜 六 種 盛 り

京 鼎 小 籠 包
季 節 の 小 籠 包 入 り  小 籠 包 二 種

上 海 式 扒 翅
フ カ ヒ レ の 姿 煮  上 海 風

明 爐 北 京 鴨
北 京 ダ ッ ク

時 流 鮮 龍 蝦
本 日 の 伊 勢 海 老 料 理

＊ 御 客 様 の お 好 み の 方 法 で 調 理 致 し ま す 。

蜂 蜜 汁 牛 腓
米 沢 牛 サ ー ロ イ ン の ス テ ー キ

ハ ニ ー ペ ッ パ ー ソ ー ス

香 港 荷 葉 飯
蓮 の 葉 包 み の お こ わ と 北 海 道  知 床 鶏 の 澄 ま し ス ー プ

天 日 甜 點 心
本 日 の デ ザ ー ト

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す

P r e m i u m
- 真 珠 -



✴脆皮蝦春巻 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 6 0 0
　海老と黄ニラの春巻き　花椒塩添え（２本）

✴香酥炸鶏腿 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 2 0 0
　北海道 知床鶏の香り揚げ　油淋ソース

Appetizers

HOT Appetizers

- 前菜 -

- 熱前菜 -

✴麻辣牛肉片 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 4 0 0
　国産牛すね肉の冷製　麻辣醤添え

✴兩味知床鶏 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 0 0 0
　北海道 知床鶏の冷菜　二つのソースで

✴海蜇皮拼盆 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 2 0 0
　中国 大連産　特級クラゲの冷菜

✴茉莉八帯魚 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 1 0 0
　真蛸の燻製　台湾茉莉花茶の香り

✴蜜汁烤叉燒 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 0 0 0
　平田牧場 三元豚の広東叉焼

✴蘋果烏魚子 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 8 0 0
　台湾からすみ　J IN  D IN  ROU スタイル　

マーラージャン

ジャスミン

カントンチャーシュー

ホアジャオエン

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す



Dim Sum
- 點心 -

✴正宗小籠包【6 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 1 5 0
　京鼎小籠包

✴黑松露小龍包【4 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 8 5 0
　トリュフ小籠包

✴魚翅小籠包【4 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 8 5 0
　フカヒレ海鮮 小籠包

✴皇香小籠包【4 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 8 5 0
　XO 醤入り海鮮小籠包

✴烏龍茶小籠包【6 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 4 8 0
　烏龍茶小籠包

✴蟹肉小籠包【6 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 8 5 0
　蟹味噌入り蟹肉小籠包

✴蝦仁蒸餃子【6 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 4 8 0
　海 老 蒸し餃子

✴野菜蒸餃子【6 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 4 8 0
　野菜蒸し餃子

✴蝦仁蒸焼売【6 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 6 4 0
　海老焼売

✴蟹肉蒸焼売【6 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 1 5 0
　蟹味噌入り蟹肉焼売

✴糯米蒸焼売【6 個】 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 4 2 0
　糯米焼売

✴三色小籠包 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 4 9 0
　小籠包三種盛り　京鼎小籠包・烏龍茶小籠包・蟹肉小籠包

✴三色蒸焼売 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 6 8 0
　焼売三種盛り　海老焼売・蟹肉焼売・糯米焼売

ジャン

もちごめ

もちごめ

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す



7 , 8 0 0

a s k

✴ 紅燒大排翅 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 20 , 0 0 0
　フカヒレの姿煮込み

✴ 帝王燴蟹翅 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 8 , 0 0 0
　たらば蟹入り金糸フカヒレの醤油煮込み

✴ 北京脆皮鴨 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 6 0 0
　北京ダック

✴ 葱香焼海参 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 5 , 6 0 0
　ナマコの醤油煮込み　

✴ 奶油鮑魚片 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 5 , 2 0 0
　アワビのクリーム煮

✴ 上海焼鮑魚 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 5 , 2 0 0
　アワビの醬油煮込み

Today's Fish
- 本日の鮮魚 -

beef
- 黒毛和牛 -

Special
- 特選素材 -

伊 勢 海 老 や 鮑 ・ 蟹 な ど 新 鮮 な 魚 介 類 を 御 用 意 し て お り ま す 。

御 客 様 の お 好 み の 方 法 に て 調 理 さ せ て 頂 き ま す 。

詳 し く は ス タ ッ フ に 御 尋 ね く だ さ い 。

米 沢 牛 な ど を 御 用 意 し て お り ま す 。

御 客 様 の お 好 み の 方 法 に て 調 理 さ せ て 頂 き ま す 。

詳 し く は ス タ ッ フ に 御 尋 ね く だ さ い 。

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す



✴海鮮豆腐羹 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1 , 4 0 0
　三種海鮮のとろみスープ　雲仙たまごの卵白仕立て

✴酸辣海参湯 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1 , 6 0 0
　ナマコ入り酸辣スープ　京鼎樓黒酢の香り

✴芙蓉魚翅湯 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2 , 0 0 0
　フカヒレスープ　雲仙たまごの卵白仕立て

✴帝王蟹翅湯 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2 , 4 0 0
　たらば蟹入りフカヒレスープ

Soup
- 湯 -

✴腐乳醤鮮菜 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2 , 2 0 0
　ロメインレタスの腐乳ソース掛け

✴蠣油芥蘭菜 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1 , 8 0 0
　国産 かいらん菜の塩炒めオイスターソース添え

✴蝦子燒豆腐 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2 , 4 0 0
　海老の卵入り 豆腐の醤油煮込み

✴脆皮炸豆腐 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2 , 6 0 0
　豆腐の”絹衣” 揚げ　花椒塩添え

✴川麻婆豆腐 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2 , 4 0 0
　京鼎樓 麻婆豆腐　葉ニンニクの香り

vegetables ,  tofu
- 野菜・豆腐 -

サンラー

ホアジャオエン

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す



✴XO 醤炒明蝦 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 8 0 0
　大海老の塩炒め　京鼎樓 XO 醤の香り

✴乾焼明蝦球 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 8 0 0
　大海老のチリソース　花巻添え

✴芝麻醤鮮貝 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 3 , 5 0 0
　ホタテと季節野菜の芝麻醤炒め

✴韮黄魷魚花 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 8 0 0
　黄ニラと紋甲イカの塩炒め

✴西施鮮扇貝 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 4 , 0 0 0
　ホタテの濃厚クリーム炒め　雲仙たまごの卵白仕立て

sea food
- 海鮮 -

✴宮保炒鶏丁 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・  2 , 2 0 0
　北海道 知床鶏の花椒甘酢炒め

✴正宗東坡肉 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・  2 , 8 0 0
　平田牧場 三元豚の紹興酒煮込み

✴黑醋咕咾肉 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・  2 , 8 0 0

　平田牧場 三元豚の酢豚 京鼎樓黒酢ソース

✴水果糖醋肉 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・  2 , 8 0 0

　平田牧場 三元豚の酢豚 特製フルーツソース

chicken, pork
- 鶏肉・豚肉 -

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す

ジャン

チーマージャン

はなまき

ホアジャオ



✴帝王蟹炒飯 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3 , 4 0 0
　たらば蟹の炒飯

✴烏魚子炒飯 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3 , 6 0 0
　台湾からすみの炒飯

Fried Rice
- 炒飯 -

✴川味担々麺 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 6 0 0
　担々麺

✴酸辣海参麺 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 8 0 0
　ナマコ入り酸辣湯麺

✴叉焼雲呑麺 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 , 8 0 0
　チャーシューワンタン麺

✴魚翅金茹麺 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 3 , 8 0 0
　フカヒレスープ麺

✴紅焼牛肉麺 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 8 0 0
　国産牛すね肉辛味スープ麺

Soup noodles
- 湯麺 -

✴海鮮両黄麺 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 8 0 0
　四種海鮮の餡かけ焼きそば

✴韮黄肉絲麺 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 6 0 0
　黄ニラと豚肉の餡かけ焼きそば

✴港式豉油麺 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2 , 6 0 0
　香港風  黄ニラと豚肉の焼きそば

Fried noodles
- 炒麺 -

サンラータン

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す



✴杏仁滑豆腐 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・850
　杏仁豆腐　季節のフルーツ添え

✴香芒果布丁 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・850
　マンゴープリン　季節のフルーツ添え

sweet dim sum

dessert

- 甜點心 -

- 甘味 -

✴巧克力小包 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・700
　チョコレート小籠包（2 個）

✴芋泥小籠包 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 700
　タロイモ小籠包（2 個）

✴豆沙小籠包 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・600
　あずき餡入り小籠包（2 個）

✴炸麻球参色 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・800
　揚げ胡麻団子 三種

＊ 価 格 は 全 て 税 込 料 金 で す




