
小
籠
包

火
鍋
で
食
べ
る

Din’s ＆ 名物の小籠包と台湾野菜が入った、スープが選べる火鍋のセットです。（2 人前から承ります）

火鍋の定番！

にんにく・生姜・ネギ・香辛料の香りと
豆板醬と花椒の”痺れる辛さ”が

癖になるスープです。

お好きな辛さをお選びください

麻辣湯
マーラータン

m a r a t a n

火鍋のスープを
下記 1 ～ 3 の中から

鶏ガラスープをベースにあさりと焼きあごの
旨みを加えて仕上げた濃厚なスープです。

t o r i p a i t a n

トリパイタン

鶏白湯

讃岐うどんの出汁をベースにした
あっさりとした和風スープです。

w a d a s h i

ワ ダ シ

和出汁中辛 大辛or

2 種類お選びください。

小籠包　  火鍋セット 1人前…  2,480円（税込）

こ の 他 に も 追 加 で 具 材 を 注 文 で き ま す ！
詳 し く は 裏 面 に て ▶▶

・7種の野菜 盛り合わせ

空芯菜 etc…

・２種の葉野菜

凍豆腐・海老団子・厚揚げ・春雨

・台湾屋台盛り合わせ

豚バラ肉・牛バラ肉・鶏もも肉

・お肉盛り合わせ

セット内容

・茹で小籠包

1. 2.

3.



追加具材

野菜について

くうしんさい

シャキシャキとした食感が特徴の空芯菜。

茎の中が空洞になっていることから、この名前が付きました。

β- カロテンがほうれん草の約 4 ～ 5 倍、カルシウムは約 4 倍、

ビタミンB1 とビタミンC は約 2 倍ほど含んでいます。ポリフェノールや

鉄分も豊富で、疲労回復や貧血予防にも効果があるようです。

空芯菜
空
芯
菜

・茹で小籠包
……… 4 個 600円（税込）

………6個 900円（税込）

Din’s&名物小籠包お
す
す
め
！

・豚バラ肉 ………… 580 円（税込）

・牛バラ肉 ………… 720 円（税込）

・鶏もも肉 ………… 450 円（税込）

肉
・麺 ………………… 350 円（税込）

・ご飯 + 卵 ………… 350 円（税込）

〆セット
・ブラウンえのき … 320円（税込）

・白しめじ ………… 320円（税込）

・白舞茸 …………… 420円（税込）

きのこ

・有頭海老……………………… 730円（税込）

・台湾屋台盛り合わせ  ……… 550 円（税込）

・追加スープ ………………… 各150 円（税込）

そのほか

（凍豆腐・海老団子・厚揚げ・春雨）

・じゃがいも……………………………… 350円（税込）

・レタス …………………………………… 420円（税込）

・7 種の野菜盛り合わせ（日替わり）…  800円（税込）

・2 種の葉野菜盛り合わせ………… 800円（税込）

野菜

※野菜盛り合わせについては、単品もご用意しております。


