


830円 800円

バンバンジー
930円

棒々鶏棒々鶏

蒸し鶏の冷菜
930円

葱油鶏葱油鶏

よだれ鶏
口水鶏口水鶏

930円

前菜
Appetizer

くらげ
黒酢海　頭黒酢海　頭

中華風グリーンサラダ
鎮江沙律鎮江沙律



ザーサイ

480円

搾菜搾菜

ピータン

780円

青椒皮蛋青椒皮蛋

海老ワンタンの甘辛ソース

750円

紅油　手紅油　手

＊価格は税別価格となっております。



580円

甘味噌だれの羽根つき焼小籠包
甜醤小籠包甜醤小籠包

580円

とろ～りチーズの羽根つき焼小籠包
芝司小籠包芝司小籠包

580円
水小籠包
水小籠包水小籠包

羽根つき焼小籠包
鍋貼小籠包鍋貼小籠包

490円

点心
Dim Sum

＊価格は税別価格となっております。



蒸し小籠包
蒸小籠包蒸小籠包

490円

チャーシュー饅頭
490円

叉焼包叉焼包
(2個 )

630円
鶏ささみひとくち餃子
鶏肉餃子鶏肉餃子

(10個 )



海老水晶ギョウザ（3個）
蝦餃子蝦餃子

490円

香港ひとくちシュウマイ（4個）
490円

洋葱焼売洋葱焼売

翡翠ギョウザ
490円

翡翠餃子翡翠餃子
(3個 )

580円

＊価格は税別価格となっております。

ニ種春巻ニ種春巻

春巻 二種盛
（竹の子春巻・海老チーズ春巻）



一品
Dim Sum

980円
海老のチリソース
乾焼蝦仁乾焼蝦仁

980円
海老の台湾風マヨネーズ和え
沙律蝦仁沙律蝦仁

海老
Shrimp

青菜のガーリック炒め
炒青菜炒青菜

880円

青菜
Vegetables



鶏肉の
カシューナッツ炒め

腰果鶏丁腰果鶏丁

950円

鶏肉の
甘味噌炒め

醤爆鶏丁醤爆鶏丁

950円

鶏肉
Chicken

＊価格は税別価格となっております。



チンジャオロース
青椒肉絲青椒肉絲

950円

1,080円

蠣油牛肉蠣油牛肉

牛肉の
オイスター炒め

Beef&Pork

牛肉・
　豚肉



＊価格は税別価格となっております。

サンラータン
酸辣湯酸辣湯

730円

1,280円
カニと卵白入りフカヒレスープ
蟹肉魚翅湯蟹肉魚翅湯

1,180円
フカヒレスープ
魚翅湯魚翅湯

soup

湯



980円
カニ肉入り豆腐の旨煮
蟹肉豆腐蟹肉豆腐

麻婆豆腐
麻婆豆腐麻婆豆腐

豆腐
　

950円

Tofu 



担々麺
担々麺担々麺

酸辣湯麺酸辣湯麺

麺・飯

650円980円（小椀）

サンラータン麺

650円980円 （小椀）

Noodle & Rice

雲呑麺雲呑麺

ワンタン入りスープ麺
650円980円 （小椀）

香葱鶏麺香葱鶏麺

鶏そば
650円980円 （小椀）

＊価格は税別価格となっております。



魚翅湯麺魚翅湯麺

1,280円

1,000円

フカヒレ入りスープ麺 八品目餡かけ焼きそば
八珍炒麺八珍炒麺

880円1,400円 （小椀）

海老炒飯
蝦仁炒飯蝦仁炒飯

630円1,000円 （小椀）

高菜炒飯
高菜炒飯高菜炒飯

630円1,000円 （小椀）

カニとレタスの炒飯
蟹肉炒飯蟹肉炒飯

680円1,050円 （小椀）

上海焼きそば
上海焼麺上海焼麺

＊価格は税別価格となっております。



900円

マンゴープリン
500円

芒果布丁芒果布丁

杏仁豆腐
500円

杏仁豆腐杏仁豆腐

甘味
Sweets

雪錦氷雪錦氷

マンゴー練乳氷
イチゴ練乳氷

各



・バンバンジー
・くらげ
・蒸し小籠包
・羽根つき焼小籠包
・甘味噌だれの
　　　羽根つき焼小籠包

・翡翠蒸しギョウザ
・鶏肉のカシューナッツ炒め
・海老のチリソース
・干し貝柱入り卵白炒め
　　　　　　　卵黄ソース

・青菜のガーリック炒め

・八品目餡かけ焼きそば

・本日のデザート

茉莉花コース 3,000円（税抜）おひとり様

じゃすみん

2,500円（税抜）桂花コース
・よだれ鶏

・蒸し小籠包

・羽根つき焼小籠包

・とろ～りチーズの
　　　羽根つき焼小籠包

・キクラゲと豚肉の玉子炒め

・海老の台湾風マヨネーズ和え

・鶏肉の北京味噌炒め

・青菜のガーリック炒め

・上海焼きそば

・本日のデザート

おひとり様

けいか

＊コースは 2名様より承ります。


